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Menu fourni a titre indicatif seulement.
Les menus sont sujets & changement
et seront reconfirmés une fois a bord







Notre table Teppanyaki vous propose une expérience
culinaire japonaise authentique de dégustation
de différentes sortes de préparations. Le mot
« teppanyaki » est un dérivé de « teppan », qui
signifie « plague de fer », et de « yaki », qui signifie
« grillé » (littéralement, « grillé sur une plague en
fer »). Clest un art culinaire unique ou des chefs
hautement qualifiés préparent et font cuire des
ingrédients de trés haute qualité devant vos yeux.
Savourez la magie du teppanyaki : un régal pour les

yeux et le palais !
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L'Expérience Culinaire Sencho est incluse dans le Forfait Restaurants de Spécialités.
Vous pouvez également opter pour I'expérience Shogun avec un supplément.

SUSHI ET SASHIM]I#%

SALADE TEPPAN DE SAISON | VINAIGRETTE AU PONZU

SOUPE AU MISO BLANC, TOFU SOIE, WAKAME

FILET DE BAR

RIZ FRIT A LOEUF

POITRINE DE POULET | Le tout servi avec des légumes de saison, champignons des bois
ANANAS CARAMELISE, GLACE AU GINGEMBRE, MENTHE

SUSHI ET SASHIMI#%

SALADE TEPPAN DE SAISON | VINAIGRETTE AU PONZU

SOUPE AU MISO BLANC, TOFU SOIE, WAKAME

SAUMON ATLANTIQUE, CREVETTES TIGRE®*

RIZ FRIT A LOEUF

ENTRECOTE®* | Le tout servi avec des légumes de saison, champignons des bois
ANANAS CARAMELISE, GLACE AU GINGEMBRE, MENTHE

SUSHI ET SASHIMI#%

SALADE TEPPAN DE SAISON | VINAIGRETTE AU PONZU

SOUPE AU MISO BLANC, TOFU SOIE, WAKAME

TATAKI DE THON YELLOWFIN, SAINT-JACQUES JAPONAISES, DEMI HOMARD DU MAINE
RIZ FRIT A 'OEUF

VIANDE DE BGEUF OZAKI WAGYU*, DU JAPON, PAR UN MAITRE WAGYU |
Le tout servi avec des légumes de saison, champignons des bois

ANANAS CARAMELISE, GLACE AU GINGEMBRE, MENTHE

JAPAN
OZAKI WAGYU BEEF




Végétarien

SUSHI VEGETARIEN

SALADE TEPPAN DE SAISON | VINAIGRETTE AU PONZU

SOUPE AU MISO BLANC, TOFU SOIE, WAKAME

DRAGON WASH ROLL

RIZ FRIT A 'OEUF

STEAK DE TOFU AU SESAME | Le tout servi avec des légumes de saison, champignons des bois
ANANAS CARAMELISE, GLACE AU GINGEMBRE, MENTHE

Keiki Kodomo Menu

(pour les enfants de moins de 12 ans)

SUSHI AUX LEGUMES

SOUPE MISO | FLOCONS DE TEMPURA

SALADE DE SAISON | VINAIGRETTE AU PONZU

POULET, CREVETTES®* OU BEUF*

LEGUMES DE SAISON

RIZ FRIT

ANANAS CARAMELISE, GLACE AU GINGEMBRE, MENTHE

Si vous savez que vous étes allergiques ou souffrez d'une intolérance alimentaire, merci de le notifier & notre personnel avant de commander.

* Avis de santé publique : la consommation de produits crus ou peu cuits tels que viande (de boeuf, agneau, porc, volaille, etc.),
poisson, crustacés ou ceufs, augmente le risque de troubles alimentaires, en particulier si vous souffrez de certaines conditions médicales.

Il est possible que certains aliments soient surgelés frais. Ils sont décongelés avec le plus grand soin de maniére & conserver
toutes leurs qualités organoleptiques.









