
Menu fourni à titre indicatif seulement.  
Les menus sont sujets à changement  
et seront reconfirmés une fois à bord
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MENU

Si vous savez que vous êtes allergiques ou souffrez d’une intolérance alimentaire, merci de le notifier à notre personnel avant de commander.  
* Avis de santé publique : la consommation de produits crus ou peu cuits tels que viande (de bœuf, agneau, porc, volaille, etc.),  

poisson, crustacés ou œufs, augmente le risque de troubles alimentaires, en particulier si vous souffrez de certaines conditions médicales.  
Il est possible que certains aliments soient surgelés frais. Ils sont décongelés avec le plus grand soin de manière à conserver toutes leurs qualités organoleptiques.

ENTRÉES
QUICHE LORRAINE

SALADE NIÇOISE

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE

FRISÉE AUX LARDONS*

ESCARGOTS DE BOURGOGNE

PLATS PRINCIPAUX
MOULES MARINIÈRES

SOLE MEUNIÈRE,  
POMMES VAPEUR

DEMI-POULET RÔTI,  
FRITES MAISON

TARTARE DE BŒUF  
ALLEZ-RETOUR,  
SALADE DE MESCLUN*

DESSERTS
NOTRE BABA

TARTE AU CITRON

CRÈME BRÛLÉE

TARTE TATIN

PROFITEROLES 
TRADITIONNELLES

SÉLECTION DE GLACES  
ET SORBETS

EXPÉRIENCE 
CULINAIRE
En achetant ce forfait, vous avez 
droit à 1 entrée, 1 plat principal et 
une garniture au choix, ainsi qu’à 
1 dessert. Vous pouvez remplacer un 
plat de cette sélection par un plat à 
la carte, pour 50 % du prix indiqué. 
Vous pouvez aussi commander un 
plat supplémentaire au prix normal.

PLATS PRINCIPAUX
MOULES MARINIÈRES

SOLE MEUNIÈRE, POMMES VAPEUR

POULET FERMIER RÔTI POUR DEUX, POMMES FRITES MAISON

FOIE DE VEAU POÊLÉ, POMMES LYONNAISE

ENTRECÔTE, FRITES MAISON, SAUCES AU CHOIX*

TARTARE DE BŒUF ALLEZ-RETOUR, SALADE DE MESCLUN*

HOMARD ENTIER RÔTI, PÂTES FRAÎCHES MAISON,  
BISQUE LÉGÈRE À L’ESTRAGON* 

     DESSERTS
NOTRE BABA GARNI D’ARMAGNAC ET DE CRÈME FOUETTÉE

TARTE AU CITRON

MILLEFEUILLE À LA VANILLE

CRÈME BRÛLÉE

FONDANT AU CHOCOLAT

TARTE TATIN

PROFITEROLES TRADITIONNELLES, SAUCE AU CHOCOLAT

SÉLECTION DE GLACES ET SORBETS

SAUCES
BORDELAISE BÉARNAISE POIVRE VERT ROQUEFORT ÉCHALOTES

ACCOMPAGNEMENTS
HARICOTS VERTS SALADE VERTE

mesclun
POMMES FRITES PURÉE DE  

POMMES DE TERRE

ENTRÉES
QUICHE LORRAINE

SALADE NIÇOISE

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE

SALADE PÉRIGOURDINE*

FRISÉE AUX LARDONS*

FOIE GRAS DE CANARD, BRIOCHE ET CONFITURE DE FIGUES

ESCARGOTS DE BOURGOGNE


